SVERIGE 



(12, PATENTSKRIFT m C2 ( n) 500 872 



(19) SE 




(51) Internationell klass 5 

F24C 15/16, A47J 37/04 
// A23L 1/216 



PATENT- OCH 
REGISTRERINGSVERKET 



(45) Patent meddelat 

(41) Ansokan ailmant tillganglig 

(22) Patentansokan inkom 

(24) Lopdag 

(62) Stamansokans nummer 

(86) internationell ingivningsdag 

(86) ingivningsdag for ansokan 

om europeisk patent 

(83) Deposition av mikroorganism 



1994-09-19 
1994-09-19 
1993-05-28 
1993-05-28 



(21) Patentansoknings- 

nummer 93Q1851-3 



Ansokan inkom men som: 



□ 



svensk patentansokan 

fullfotjd internationell patent ansokan 

med nummer 

omvandlad europeisk patentansokan 
med nummer 



(30) Priofltetsuppgifter 



(73) PATENTHAVARE Hackmaa Storkok AB, Jakobsdalsvagen 12 126 53 Hagersten SE 
(72) UPPFINNARE Jan Buhre, Goteborg SE 

(74) OMBUD Cegumark AB 

(54) BENAMNING Anordning for v'arraebehandling av livsmedel (t ex porames 
f rites) med varmluft 

(56) ANFORDA PUBL IKAT I0NER : 

US 4 157 061 (99:352), US 5 134 927 (99:427) 

(57) SAMMANDRAG: 

Foreliggande uppfinning avser en anordning for 
tillagning av livsmedel, i forsta hand pommes f rites i en med 
luf tgenomslappsoppningar (4) uppvisande behSllartrumma ( 5 ) , som 
ar drivbart mottagbar invandigt i en med varmluft (2) fungerande 
ugn (1) med trummans rotationsaxel (7) strackande sig huvudsakli- 
gen horisontellt . 

Utmed omkretsen av behallartrumman (5) vid ena 
gavelns periferi ar en ring (20) med axiellt riktade medbringare 
(21) anordnade att stracka sig forbunden med trumman (5). En 
roterbar drivdel (22), som uppvisar ett antal tappliknande driv- 
organ (23) mottagbara i utrymmen (24) mellan sagda medbringare 
(21), ar f ore tradesvis permanent anordnad invandigt i sagda ugns- 
utrymme (3) vid omradet av en ugnssidovagg (26). 
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Foreliggande uppfinning avser en anordning for 
tillagning av livsmedel, utgorandes av pommes frites eller andra 
av potatis frams tallda produkter eller livsmedel som ar forbe- 
handlade med flottyr, i en med luf tgenomslappsoppn ingar uppvisan- 
de behallar trumma som ar drivbart mottagbar invandigt i en med 
varmluft fungerande ugn med trummans rotat ionsaxel strackande sig 
huvudsakligen horisontell t , anpassad for varmebehandl ing av livs- 
medlet ifraga i ett tillagningsutrymme . 

Normalt tillagas pommes frites, av det slag som 
bestar av i stavar skurna potatis eller av potatismos formade 
stavar och som darefter under kort tid ar flottyrkokta fore 
infrysning av produkten, genom att i olja flottyrkokas till 
fardig produkt just innan de avses atas eller att de varmes i en 
konventionell ugn pa en pl&t . Darvid ar det viktigt att iakttaga 
stor forsiktighet med den brandfarliga flottyren, speciellt 
ombord pa fartyg och andra platser dar eld kan orsaka fara for 
manga liv. Vidare blir pommes friten fet pa grund av den feta 
flottyren, vilken ar dyrbar och darfor anvandes mdnga ganger och 
under Icing tid vilket kan orsaka nedsmutsning av flottyren sa att 
produkten smakar harsket och gammalt och till och med kan sprida 
smitta . 

Vid uppvarmning pa plat i ugn som verkar med 
konvent ionella eldrivna s tralningselement m£ste pommes friten 
roras om och vandas d& och da med en slev, etc. vilket ar besvar- 
ligt, dels pa grund av de varma s tralningselementen och dels pS 
grund av att forsiktighet m&ste iakttagas for att inte skada de 
mjuka pommes friten. 

- Genom US-A-5 , 134 , 927 ar en anordning forut kand 
som mojliggor att framstalla i forsta hand pommes frites effek- 
tivt, brandsakert, halsomassigt och smakmSssigt t illf redsstallan- 
de genom att man fyller livsmedlet ifraga i en roterbar, med 
luf tgenomslappningsoppningar uppvisande behetllart rumma , som ar 
mottagbar invandigt i en med varmluft fungerande ugn och att vid 
tillagningsskedet behallartrumman drives att rotera kring en i 
huvudsak horisontell rotat ionsaxel . 

Drivningen av sagda behallaranordning sker rnedelst kedjedr ivmedel 
som mottages invandigt i ett avsett behandl ingsut rymme som p£ver- 
kas av stark varme f vilket bl.a. ger svara dr ivf orha 1 landen har- 
for. Dessutom mojliggores ej sagda anordning att nyttjas vid en 



500 872 

konventionell varmluftsugn utan stora omandringar av ugnen for 
att kunna driva trumman , och utan krav pa stor precision hos 
dr ivorganen . 

Huvudandamalet med foreliggande uppfinning ar sa- 
iedes i forsta hand att astadkomma en anordning av ovan angivet 
slag som effektivt, brandsakert, halsomassigt och smakmass igt 
loser sagda problem att astadkomma en anordning for tillagning av 
livsmedel, utgorandes av pommes f rites eller andra av potatis 
framstallda produkter, eller livsmedel som ar f drbehandlade med 
flottyr i matlagningsbehallare anpassad for ve irmebehandling av 
livsmedlet ifraga i ett t illagningsutrymme , och som enkelt och 
effektivt loser bl.a. de ovan sagda problemen , samt med enkla och 
redan fungerande huvuddelar som ingar i anordningen utan for- 
dyrande vasentliga ombyggnader av densamma. 

Sagda andamal uppnas medelst en. anordning enligt 
den foreliggande uppf inningen , som i huvudsak kannetecknas darav 
att utmed omkretsen av behallartrumman vid ena gavelns periferi 
ar en ring med axiellt riktade medbringare anordnad att stracka 
sig forbunden med trumman varvid en roterbar drivdel, som uppvi- 
sar ett antal tappliknande drivorgan mottagbara i utrymmen mellan 
sagda medbringare, ar f ore tradesvis permanent anordnad invandigt 
i sagda ugnsutrymme vid omradet av en ugnss idovagg . 

Den foreliggande uppfinningen beskrives i det 
foljande sasom ett foredraget u tf oringsexempel varvid hanvisas 
till de bifogade ritningarna pa vilka, 

FIG 1 visar en perspektivvy av en varmluftsugn med 
en t illagningsanordning for pommes frites i beret t lage, 
- FIG 2 visar en frontvy av anordningen, 

FIG 2A visar en sidovy av anordningen, 

FIG 3 visar en sidovy av en trumma, och 

FIG 4 visar en ovanvy av en sparr for trumman. 

Invandigt i en f oretradesvis konventionell ugn 1, 
som ar anordnad att fungera med varmluft 2 for att varma upp det 
befintliga utrymmet 3 i ugnen 1 dar mat avses varmebehandlas ar 
en med luf tgenomslappsoppn ingar 4 uppvisande behallar trumma 5 
drivbart mottagbar. I sagda bildade anordning 6, som ar avsedd 
for tillagning av livsmedel utgorandes av pommes frites eller 
andra av potatis framstallda produkter eller livsmedel som ar 
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f orbehandlade med flottyr, ar i forsta hand pommes frites avsedd 
att mottagas i sagda som matmot tagn ingsbeha 1 lare fungerande 
behallartrumma 5 for varmebehandl ing i i sagd varmluftsugn 1 
avsett tillagningsutrymme. 

Trummans rotat ionsaxel 7 ar darvid anordnad att 
stracka sig huvudsakligen horisontell t . 

Mellan den foretradesvis cylinderf ormiga behallar- 
trummans varandra motstaende gavlar 8, 9 och till dess omkrets- 
kant 8A, 9A, anslutande mantelyta 10 bildas trummans invandiga 
matlagningsutrymme 11 avsett for mottagande av pommes friten 12 
etc. In till sagda utrymme 11 stracker sig luf tgenomslapps- 
oppningar 4 fr&n trummans utsida, saval utmed trummans mantelyta 
10 som utmed trummans bada gavlar 8, 9. 

Trumman 5 kan foretradesvis vara tillverkad av 
rostfri tr£d 14 i form av nat 13 med sagda oppningar 14 strackan- 
de sig mellan traden 14. Gavlarna har i forstyvande syfte 
forstarkningsstag 15, exempelvis stag strackande sig korsformigt, 
och en baraxel 16 som stracker sig genorn hela trumman 5 forbinder 
gavlarna 8, 9, med varandra for att kunna uppbara trumman 5 dar- 
med. 

For att mojliggora atkomst utifrAn till trummans 
invandiga mottagningsutrymme 11 finnes en med tillslutningsmedel 
17 forsedd oppning 18 anordnad att stracka sig genom trummans 
mantelyta 10. Foretradesvis ar tillslutningsdelen bildad av en 
svangbart lagrad lucka 17 och som ar forsedd med ett las 19 , 19A 
for att fastl&sa luckan 17 i tillslutet lage, resp for att fore- 
tradesvis automatiskt paverkas att oppna luckan 17. 

- Drivningen av trumman 5 ar avsedd att astadkommas 
medelst en utmed omkretsen av behallartrumman 5, vid ena gaveln 9 
till dess periferi belagen ring 20, som har ett flertal axiellt 
riktade medbringare 21, anordnade att stracka sig forbunden med 
trumman 5. 

Med sagda drivring 20 ar en drivdel 22 som upp- 
visar ett antal tappliknande drivorgan 23 mottagbara i utrymmen 
24 mellan sagda medbringare 21 hos ringen 20, foretradesvis per- 
manent anordnad invandigt i sagda ugnsutrymme 3. 

Foretradesvis ar drivdelen 22 belagen vid ett 
omrade 25 av en ugnssidovagg 26 och upptill hos ugnen. 
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Vid drivning av en pa ritningarna ej visad motor- 
enhet i en pabyggnad 27 pa ugnen 1 drives drivdelen 22 med sina 
drivorgan 23 att mottagas i resp utrymme 24 mellan medbringarna 
21 och darvid paverka drivringen 20 att rotera trumman 5 i onskad 
rotationsriktning 28 , 29. 

Genom att drivorganen 23 ar tappliknande erfordras 
ej nagon storre grad av precision for att kunna samverka med 
drivringen 20 utan spelet mellan drivorganen 23 och medbringarna 
21 kan vara stort men att funktionen anda ar tillf redss t allande . 

Trumman 5, som f oretradesvis ar lostagbart mottag- 
bar invandigt i en ugn 1 av det slag som benamnes vara gastronom- 
anpassad har vid resp. gavel 8, 9 vid andarna 30, 31 av den genom 
trumman 5 sig strackande axeln 16 ar anordnade glidorgan 32, 33 
for samverkan med utmed resp ugnss idogavlar 34, 35 horisontellt 
sig strackande gejdrar 36, 37. Sagda gejdrar 36, 37 fungerar i 
vanliga fall som platstyrningar for pl£tar som uppbares i ugnen 1 
for tex bakningsSndam^l , varmningsandamal etc. och de ar 
tillsammans med resp sidogavel 34, 35 lostagbara for att kunna 
spolas av, diskas etc. 

Ett med spSrrorgan 38 uppvisande glidorgan 33 ar 
medelst en manuellt p£verkbar f jaderkraft paverkad lasarm 39 
anordnad lostagbar fran fastlast roterbart lage I for behallar- 
trumman 5 sasom visas i t.ex. fig 2, i en ugn 1. En halighet 40 
hos sparrorganet 38 kan vara samverkbar med en passande fran 
ugnss idovaggen 26 utskjutande tapp 40A, och sparrorganet 38 
bortkopplas fran ingrepp darmed genom svangpaverkan av lasarmen 
39 mot verkan av en fjader 41. 

- Slutligen for att astadkomma effektiv omblandning 
av sagda pommes f rites etc 12 har trumman invandigt i dess mot- 
tagningsutrymme 11 ett antal tvars rotat ionsr iktningen 28, 29 
for trumman 5 sig strackande tumlare 42, exempelv.is i form av 
triangelf ormade platar. Vid rotering av trumman 5 paverkar sagda 
tumlare 42 pommes friten 12 dari att blandas om effektivt. 

Ett forfarande for tillagning av livsmedel 12, 
utgorandes av pommes frites eller andra av potatis framstallda 
produkter eller livsmedel som ar f orbehandlade med flottyr r i 
mottagningshehallare 5 anpassad for varmebehandl ing av livsmedlet 
12 i fraga i ett t i llagn ingsutrymme l f tillgar enligt foreliggan- 
de uppfinning att man fyller pommes frites etc 12 med lamplig 
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mangd exempelvis 5-8 kilo i en roterbar behallartrumma 5 som upp- 

visar en mangd luf tgenomslappsoppningar 4. 

Man mottager sagda trumma 5 invandigt i en med 

varmluft 2 fungerande ugn 1 , 

Vid t illagningsskedet for livsmedelet 12 drives 

behallartrumman 5 att roteras 28, 29 kring en i huvudsak horison- 

tell rotationsaxel 7. 

Darvid tillfor man varmluft 2 huvudsakl igen i 

riktning mot behallar trummans gavlar 8, 9 for genoms tromning av 
desamma. Trumman 5 far darvid drivas att rotera i avsedd riktning 

28, 29 och under tillracklig tid for att pommes friten 12 skall 
bli f ardigtillagade, exempelvis 5-10 minuter utan n£gon till- 
foring av fet flottyr utan att endast varmluft ifylles i trumman 
5 och i omgivande utrymme 3 dartill for varmebehandl ing . 

Nar tillagningen ar fardig kan man exempelvis lata 
paverka ett las 19, 19A hos en tillslutningsdel 17 for trumman 5 
att "automatiskt " oppnas och utlSmna den f ard igt illagade pommes 
friten 12, under drift av behallartrumman 5. Exempelvis kan en 
upplaggningsplat vara mottagbar under trumman 5 och pa vilken 
pommes friten 12 automatiskt nedfaller vid rotation av trumman 5 
for ef terf 61 jande servering vid varmhallning i ugnen 1. 

Seleses mojliggores att tillaga pommes frites och 
liknande i en roterande trumma utan att nyttja frittyrbad harfor 
vilket ar bade brandsakert och halsosamt. 

En enligt ovan angiven trumma 5 for tillagning av 
pommes frites kan enkelt uttagas ur en varmluftsugn 1 efter fri- 
goring av sparren 38 och utdragning av glidorganen 32, 33 langs 
passande gejdrar 36, 37 i ugnen 1 for t.ex. rengoring eller om 
ugnen 1 skall nyttjas for annan 1 ivsmedelsbehandl ing an enligt 
den ovan sagda. 

Uppfinningen ar ej heller begransad till det ovan 
sagda och det pa ritningarna visade utan kan varieras inom ramen 
for patentkraven utan att uppf inningstanken frangas. 
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Patentkrav . 



1 ' Anordning for tillagning av livsmedel, utgorandes 

av pommes f rites (12) eller andra av potatis framstallda produk- 
ter eller livsmedel som ar f orbehandlade med flottyr. i en med 
luftgenomslappsdppningar (4) uppvisande behallartrumma (5), som 
ar drivbart mottagbar invandigt i en med varmluft (2) fungerande 
ugn (1) med trummans rotationsaxel (7) strackande sig huvudsak- 
ligen horisontellt , anpassad for varmebehandl ing av livsmedlet 
lfraga i ett tillagningsutrymme (3) kannetecknad darav, att utmed 
omkretsen av behallartrumman (5) vid ena gavelns periferi ar en 
ring (20) med axiellt riktade medbringare (21) anordnad att 
stracka sig forbunden med trumman (5), varvid en roterbar drivdel 
(22), som uppvisar ett antal tappliknande drivorgan (23) mottag- 
bara i utrymmen (24) mellan sagda medbringare (21), ar fore- 
tradesvis permanent anordnad invandigt i sagda ugnsutrymme (3) 
vid omradet av en ugnssidovagg (26). 

2 - Anordning enligt patentkrav 1, kannetecknad darav. 

att den cylinderf ormiga behallartrumman (5) uppvisar luftgenom- 
slappsbppningar (4) saval utmed dess mantelyta (10) som utmed 
dess bada gavlar (8, 9). 

3 * Anordning enligt patentkrav 2. kannetecknad darav, 

att en med tillslutningsdel (17) forsedd oppning (18) ar anordnad 
att stracka sig genom mantelytan (10). 
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